RECETTE CUISINE des GONES

EJUS de LYON source wikipedia

Le Jésus de Lyon est un gros saucisson d'enviramlde diamétre et 400 gr.

Le jésus de Lyon s’inscrit dans la tres grandemenée dont bénéficie la ville de
Lyon en matiere de tradition charcutiere et dergasimie et garde une image festive.
Il contribue & I'embléme culinaire de la régiongava rosette de Lyon.

Le produit est réalisé a partir de viandes nobilésd et parées avec extrémement de
soin ; il fait I'objet d’'une phase de maturatiord&ffinage particulierement
importante pour la qualité gustative du produit.fin

La matiere premiere entrant dans la compositioprdduit est exclusivement de la
viande et du gras dur de porc.

Le jésus de Lyon, pour étre bien maintenu, estsmiss un filet qui donne une
empreinte spécifique et une forme particuliére oiegp

Il doit sécher de longues semaines avant d’étrdwen

Bonne Dégustation



