RECETTE CUISINE des GONES

LAPIN SAUTE CHASSEUR

Ingrédient : pour 4 personnes

2 oignons

600 g de lapin

200 g de lardons

20 cl de vin blanc

200 g de champignons de paris
20 cl de creme fraiche

huile neutre

sel, poivre

Recette :

Coupez les oignons en tranches.

Faites-les revenir dans une grande sauteuse dditstud'huile.
Ajoutez les morceaux de lapin et les lardons.

Faites-les dorer.

Puis ajoutez le vin blanc et les champignons dis.pa
Couvrez et laissez cuire 1h a feu doux.

Ajoutez ensuite la creme et laissez réduire 5arfieu vif

Assaisonnez a votre godt et servez bien chaud.

Bon Appét

Recette : 2012
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