CUISINE des GONES

LE COUSSIN

Ingrédients :
Le "Coussin de Lyon" est composé d'une mousse ot délicatement parfumée au
curacao sertie dans une pate d'amande pailleténdi. c

Histoire

Les coussins de Lyon sont une spécialité patsspennaise a base de chocolat et de pate
d’amande.

Cette friandise est un carré de pate d’amandeeavett pale avec un filet vert fonce, fourré
d’'une ganache de chocolat parfumé au curacao.

Les Chocolats Voisin sont les créateurs de cptieialité qui est devenue au fil du temps la
premiere spécialité de confiserie francaise a Hagganache au chocolat.

L’histoire du “Coussin de Lyon” est née d’une kaiime tradition lyonnaise.

En I'an 1643, une terrible épidémie ravageaitt@ et pour la combattre.

Les échevins lyonnais firent le vceu de se rendigr@cession sur la colline de Fourviere ou
I'on allait déja prier la Vierge, et de remettreaiarge de sept livres de cire et un écu d’or sur
son coussin de soie.

Chague année La remise du cierge et de la piéiedt & 8 septembre.

Depuis lors les Magistrats de Lyon renouvellentdeu des échevins en se rendant a
Fourviéere tandis que retentissent les trois cogpsathion annongant que le vceu a été respecte.

C’est ce coussin qui a inspiré la création en 1@60Coussin de Lyon” par certains
“Soyeux” et Voisin, Maitre Chocolatier.



